
赤飯は前日に小豆を煮て、茹でた

煮汁にお米を浸します。 

おでんは、前日から丁寧に鶏ガラ

を洗い４時間煮込んで、おでんの

出汁を作りました！ 

給食先生が時間と手間と愛情込

めて美味しく作ってくれた本日

の行事食★ 

 どこのお店よりも美味しかっ

たです！ 

１５日（月）には、園を代表して 

年長組さんが七五三のお宮参りに 

行ってきます。 

これからも美味しい給食をモリモ

リ食べて、元気いっぱいに 

過ごしていきましょうね！ 

おでん 

味がしみてる～ 

お赤飯も 

おいしかった

よぉ♫ 
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